
 

   PERACID – 100 
      Desinfectante a base de Ácido Peracético 

 

PERACID-100®, es un ácido peracético de amplio 

espectro formulado para la desinfección de 

microorganismos patógenos en frutas, verduras y 

hortalizas libre de enjuague y para el control de 

depósitos de agua de lavado evitando la propagación de 

malos olores. 

 
AYUDA A ASEGURA LA CALIDAD 
▪ Rápido amplio espectro contra microorganismos 

patógenos. 
▪ Superior actividad desinfectante en la mayoría de las 

condiciones, incluyendo bajas de temperaturas de 
agua. 

▪ Efectiva actividad desinfectante aun en rangos de pH 
neutros, ácidos y ligeramente alcalinos. 

▪ Aplicable a una amplia variedad de procesos de frutas 
y vegetales enteros y cortados. 

▪ Mejora la vida útil del producto mejorando la calidad 
del producto terminado. 
 

AHORRA TIEMPO Y MANO DE OBRA 
▪ Su formulación antiespumante aumenta la velocidad 

de limpieza en sitio y mejora la eficiencia. 
▪ Completamente soluble en agua lo que reduce la 

necesidad de equipos adicionales para su monitoreo. 
▪ Producto listo para utilizar, no requiere de químicos 

precursores. 
 

IMPACTO AMBIENTAL 
▪ Por su formulación se descompone rápidamente en 

oxígeno, ácido acético y agua. 
▪ Libre de enjuague. 
▪ Biodegradable. 
 

 

 

 

 

 

 

 
INSTRUCCIONES DE USO 
Desinfección de Superficies de Frutas y Vegetales: 
Para desinfección de superficies de frutas y vegetales en 
procesos continuos o por lote, adiciones 533 ppm (P/P) 
de producto PERACID-100 para obtener una solución 
entre (60-80 ppm de ácido peracético) 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 

PROPIEDADES FISICO QUÍMICAS 

Apariencia…...…………………………………………líquido  

Color………..………………...……………..………. incoloro  

Olor……….………………….…………………Ácido Acético 

Espuma…………………….………………..............Ausente 

Densidad Relativa…....................................................1.12 

pH (al 1.0%)………………………………………..………2.5 

 
PARA USO INDUSTRIAL, DOMESTICO E INSTITUCIONAL.  

MANTENGASE FUERA DEL ALCANCE DE LOS NIÑOS. 

 

Para información preventiva y de primeros auxilios, 

consulte la HOJA DE DATOS DE SEGURIDAD 

(Material Safety Data Sheet) o la etiqueta 

Food Service – Food Processing  


